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hlaclne predjedi

Domadi kroznik Plesnik @ 18€

|lzbor suhih mesnin in sirov z bliznjih planin in Ekoloske domacije
Plesnik, ki so pravi ponos Logarske doline. «,3,8,10)

Surovi biftek Marije Plesnik 20€

Znameniti Plesnikov tatarski biftek, ki ga gostje radi narocajo
ze od leta 1935. Govedino krav z okoliskih pasnikov, oplemeniteno
s Scepcem zacimb in kapljico konjaka, postrezemo s popeceno
hisno fokaco in okisano zelenjavo. «,2,3,10)

Marinirana postrv s fermentiranim

fizolom in limoninim gelom 4€
Fine rezine savinjske postrvi, ki smo jo nekaj ur marinirali v soli in
sladkorju, z omako iz fermentiranega belega fizola in limoninim
gelom. 3,4,12)

Lople predjedi

Struklji z domaco skuto in zelis¢i,
marinirano zelje

Poklon tradiciji: na maslu popeceni hisni struklji, polnjeni
z domaco skuto z bliznje kmetije Strmcnik in disecimi zelisci
z nasega vrta. Ob njih hrustljavo marinirano zelje. 1,2,3)

Grusavi zlinkrofi ®

Testene zepke z nadevom iz suhih hrusk, tradicionalno
solcavsko sladko dobroto, so v Janezovi in Tomovi slani razlidici
nadgradili zabeljeni domaci ocvirki in nezna omaka iz pregrete
smetane. (1,2,3)

14€

15€

Zlozenka iz palacink in pecenih

paprik, pinjenec

Ozgane rdece paprike, izmenicno zlozene s palacinkami v
nezno zlozenko, popeceno na maslu in prelito z omako iz
domacega pinjenca. (1,2,3,12)

15€

juhe
Goveja juha marije plesnik (&)

z domacimi rezanci 8€
Juha, kuhana prav pocasi, kot so to pocele nase babice.

Z govedino z Ekoloske domacije Plesnik, zelenjavo z vrta ter
rahlimi domacimi rezanci. d,2,12)

Dnevna juhica za duso 6€

Vsak dan pripravljena po navdihu narave, babice Plesnik
in nasega chefa. ¢,3,12

HOTEL PLESNIK

dlavne jedi

Posirana postrv v zeliscni omaki s

postryjimi ikrami, krompirjev pire

In sotirana spinaca 26 €
Nezno posiran file postrvi iz priznanih ribogojnic gpegelj in

Goricar v aromaticni zeliscni omaki, kremast krompirjev pire
in na maslu sotirana spinaca. 3,4

Rostbif s prazenim krompirjem in

sotirano zelenjavo 28 €
Socno zapecenemu govejemu hrbtu smo dodali prazen
krompir in sotirano zelenjavo. 3,12

Za nase najmlajse - Ocvrti piscang;i

trakei s krompirckom 12€

Hrustljavi trakci iz piscancjega fileja s krompirckom. Priljubljena
jed nasih najmlajsih gostov. 1,2)

Solala

Solatni kroznik Plesnik 16 €
Pisan solatni kroznik s krompirjem in sezonsko zelenjavo.
Zabeljeno z domacimi ocvirki in hisnim prelivom. a0

Solatni kroznik s piscancem 18 €
Pisan solatni kroznik z najboljsimi sezonskimi sestavinami

iz Logarske doline, obogaten s piscancjimi trakci in hisnim
prelivom iz oljcnega olja, jabolcnega kisa, gozdnega

medu in gorcice. (10)

Mesana solata o 8¢

sladice
Jabolcni zavitek Plesnik 9€

Jabolcni zavitek po receptu babice Plesnik z diseco vaniljevo
kremo navdusi s hrustljavo skorjico in zapelje s prepletom
svezine in dekadentnosti. ¢,2,3,8)

Hisni izbor sladoledov 9€

Doma pripravljeni sladoledi, kremasti in polni okusa, s
hrustljavim drobljencem - in ¢udovitim razgledom. ¢,2,3,7,8

Gibanica Plesnik 9€
Zlozenka, ki nostalgicno pogreje duso z izmenjujocimi se
plastmi domacega vlecenega testa, jabolk,

skute in lesnikov. 0,2,3,8)

SEZNAM ALERGENOV
1. Gluten / 2. Jajca / 3. Laktoza / 4. Ribe / 5. Raki / 6. Mehkuzci / 7. Arasidi / 8. Orescki/ 9. Sezamovo seme / 10. Gorcicno seme / 11. Zrnje soje / 12. Zelena /13. Volji bob / 14. Zveplov dioksid in sulfiti

Cenik velja od 12. 6. 2025. Pridrzujemo si pravico do spremembe cen. Vse cene so v evrih in vsebujejo ddv.



Podajle se z nami na kulinari¢cno
popotovanje, zaznamovano 7
lokalnimi okusi in neprecenljivo
dediscino zgornje savinjske doline.

Preizkusite jedi z novega menija, ki sta ga za Hotel Plesnik
zasnovala pionir slovenske visoke kulinarike Janez Bratovz

in mladi chef Tom éopar, sooblikovale pa so ga prvovrstne
sestavine lokalnih dobaviteljev.

o6

MICHELIN
2025

Jedi Marije Plesnik, babice in glavne kuharice Hotela

Plesnik pred drugo svetovno vojno
Tradicionalne dobrote s Sol¢avskega @

Pestra medigra navihanega kuharskega
dvojca - Janeza in Toma

NASI DOBAVITELJI

Ekoloska domaéija Plesnik, Logarska dolina (govedina za juho, meso za klobase in salame),
Kmetija Matk, Logarska dolina (kozji siri in skuta),

Kmetija Perk, Logarska dolina (susene mesnine),

Kmetija Moliénik, Luce (jajca),

Kmetija Spodnji Strménik, Luce (jogurt, skuta, sir),

Liogarden, Luce (liofilizirano sadje in zelenjava),

Kmetija Ploder, Solcava (siri, maslo),

Kmetija Versié, Markovci (vse vrste moke, buéno in soncnicno olje, krompir, zelenjava
Ribogojnica Goriéar, Podbogje (postrv),
Ribogojnica Spegelj, Braslovce (postrv),
Brinecev kmecki mlin, Recica ob Savinji (moka),
Borak, Ljubljana (med),

Kmetija Grad, Domzale (sadje, zelenjava)

www.plesnik.si



