t/? '

lr.'/‘

HOTEL PLESNIK
LOGARSKA DOL N A

\inska spremljava
Curated Wine Paring

Hisna premium penina
Zlati gric, stajerska Slovenija

12 %

Renski Riesling
Freser, stajerska Slovenija

2022,13.5%

Rebula Journey
Medot, Goriska brda
2023,12.5%

Ranina
Steyer, gtajerska Slovenija
2024,12.5%

Diseci traminec
Steyer, gtajerska Slovenija
2024,12 %, polsladko

Vinska spremljava: 40 €
Curated Wine Pairing: 40 €
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HOTEL PLESNIK
LOGARSKA DOL N A

Fine dining meni
Fine Dining Menu

Janez Bratovz & Tom Copar

Pozdrav iz ku hin_je

Amouse-bouche

Sirnek, jabolka, med
Sirnek, apple, honey
3

Obrnenk, pinjenec, ocvirki

Obrnenk, buttermilk, pork cracklings
,3)

Postrv, krompir, cesen, strocji fizol

Trout, potatoes, garlic, green beans
(2,3,4)

Borovnice, jogurt, francoski rogljicki

Blueberries, yogurt, croissants
1,2,3,8)

SEZNAM ALERGENOQV . LIST OF ALLERGENS
1. Gluten « Gluten / 2. Jajca « Eggs / 3. Laktoza « Milk / 4. Ribe « Fish / 5.
Raki « Crustaceans / 6. Mehkuzci « Molluscs / 7. Arasidi « Peanuts / 8.
Orescki « Nuts / 9. Sezamovo seme « Sesame seed / 10. Gorcicno seme »

Mustard seed / 11. Zrnje soje « Soybeans / 12. Zelena « Celery /13. Volgji
bob « Lupin / 14. Zveplov dioksid in sulfiti « Sulphur dioxide & sulphites



HOTEL PLESNIK
LOGARSKA DO N A

\inska spremljava
Curated Wine Paring

Hisna premium penina
Zlati gric, gtajerska Slovenija
12 %

Renski Riesling
Freser, gtajerska Slovenija

2022,13.5%

Malvazija
Rojac, Slovenska Istra

2024,12.5%

Rebula Journey
Medot, Goriska brda
2023,12.5%

Angel belo,
Batic, Vipavska dolina
2023,14 %

Modra Frankinja
Colnar, Dolenjska
2023,14 %

Ranina
Steyer, gtajerska Slovenija
2024,12.5%

Diseci traminec
Steyer, gtajerska Slovenija
2024,12 %, polsladko

Vinska spremljava: 60 €
Curated Wine Pairing: 60 €

HOTEL PLESNIK
LOGARSKA DO N A

Fine dining meni
Fine Dining Menu

Janez Bratovz & Tom Copar

Pozdrav iz kuhin_je

Amouse-bouche

Sirnek, jabolka, med
Sirnek, apple, honey
3

Paradiznik, bazilika, polenta, balzamicni kis
Tomato, basil, polenta, balsamic vinegar
1,2,3)

Obrnenk, pinjenec, ocvirki

Obrnenk, buttermilk, pork cracklings
(,3)

Krompir, rumenjak, mlada cebula
Potatoes, egg yolk, spring onion
(2,3,10)

Brioche, jagnecja jetra, hruske
Brioche, lamb liver, pears

1,2,3)
Postrv, krompir, cesen, strocji fizol

Trout, potatoes, garlic, green beans
(2,3,4)

Borovnice, jogurt, francoski rogljicki

Blueberries, yogurt, croissants
1,2,3,8

SEZNAM ALERGENOQV . LIST OF ALLERGENS
1. Gluten « Gluten / 2. Jajca « Eggs / 3. Laktoza « Milk / 4. Ribe « Fish / 5.
Raki « Crustaceans / 6. Mehkuzci « Molluscs / 7. Arasidi « Peanuts / 8.
Orescki « Nuts /9. Sezamovo seme « Sesame seed / 10. Gorcicno seme »
Mustard seed / 11. Zrnje soje « Soybeans / 12. Zelena « Celery / 13. Volgji
bob « Lupin / 14. Zveplov dioksid in sulfiti « Sulphur dioxide & sulphites



